Kinder Speiseplan warm KW 21/2024

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
20.05.2024 21.05.2024 22.05.2024 23.05.2024 24.05.2024
. . Rindermaultaschen mit . o . y .
Fischfrikadelle S Rindergeschnetzeltes mit Reis Paniertes Gefliigelschnitzel
- N ; Tomatensauce, Reibkése und . .
Kidfit mit Mischgemiise Chinakohlsalat mit Essig-Ol und mit Erbsen in Cremesauce
und Kartoffeln . g Blattsalat mit Essig-Ol Dressing und Kartoffelpuree
Dressing
. ; musemaultaschen mit Ei . o . .
Gemuse-Kattbullar Gemiisemaultaschen mit Sojageschnetzeltes mit Reis Vegetarisches Schnitzel
. . ) und Tomatensauce dazu . . . .
Vegifit mit Mischgemiise - - L und Blattsalat mit Essig-Ol mit Erbsen in Cremesauce
Chinakohlsalat mit Essig-Ol - .
und Kartoffeln Dressing und Kartoffelpiree

Dressing

Linsensuppe

Gefliigelfleischballchen Apfel-Pfannkuchen und

Kasespatzle Chili sin Carne

WahImeni mit cremiger Bratensauce, Dessertsauce und Blattsalat mit Essig-Ol mit Ebl
Nudeln und Farmersalat mit Vanillegeschmack Dressing y
Dessert Fruchtjoghurt Banane Apfel Butterkeksmilchpudding
Chinakohlsalat Blattsalat
Beil lat . o . . L . - -
erlagensaa Farmersalat mit Essig-Ol Dressing mit Essig-Ol Dressing Rote-Bete-Salat
Sonderkost K ol
E'Cé‘?g;‘:&'ton mit E\I/I;/tﬁrzilzljerri:)[?se Héhnchenbrust mit Bratensauce, Nudeln Nudeln
(Glmedné-fwm-():h_ und Putensaiten Bohnen und Kartoffelpiiree mit Rinderbolognese mit Champignonsauce
un Ifrel
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Anderungen vorbehalten.
Informationen Uber die enthaltenden Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie vom Personal bzw. finden Sie auf der Riickseite!




Allergene und Zusatzstoffe

Kw 21 . . . .
20.05.-24.05.24 Pfingstmontag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Fis AW,D,Z Rindermaultaschen AW,F,J,Z Rindergeschnetzeltes AW,AG,B,1,J,Z Gefliugelschnitzel pan. AW,F,Z
Mis AW,J,Z,3 Tomatensauce AW,AG,1,J,Z,3 Reis z Erbsen in Cremesauce AW,AG,J,Z
Kar Z Reibkase B.Z z Kartoffelpiree B.Z,3
Chinakohlsalat VA Essig-Ol Dressing AW,AG,B,F,G,1,0M,Z, 1,35
. Essig-Ol Dressing AW,AG,BF,G,JM,Z 1,35
Kidfit
Ge FZ Gemisemaultaschen mit  AW,F,J,Z Sojageschnetzeltes AW,AG,B,1,J,Z Veg. Schnitzel pan. AW,Z
Mis AW,J,Z,3 Ei Reis z Erbsen in Cremesauce AW,AG,J,Z
Kar Z Tomatensauce AW,AG,1,J,Z,3 Blattsalat z Kartoffelpiree B.Z,3
Chinakohlsalat z Essig-Ol Dressing AW,AG,B,F,G,,J,M,Z, 1,3,5
Vegifit . .
g Essig-Ol Dressing AW,AG,BFF,G,,JMZ 135
Gef AW,F,G,J,Z Linsensuppe AW,AG,B,G,1,J,M,Z,3 Kasespatzle AW,B,F,Z Chili sin Carne AW,AG,B,1,J,Z,3
Cre AW,AG,B,1,J,Z Apfel-Pfannkuchen AW,B,F,Z z Ebly (Zartweizen) AW,Z
Nu AW,F,Z Dessertsauce mit BZ Essig-Ol Dressing AW,AG,B,F,G,I,J,M,Z, 1,3,5
. Far AW,F,J,2,2,3 Vanillegeschmack
Wahlmeni me
rsal
at
Fru B,Z Banane z Apfel Z9 Butterkeksmilchpudding AW,B,Z
chtj
og
Dessert
e MAIE 17 A Ahimn e = Dimrrninr - > Ptn Dtn Cnlnt NEEX)
Beilagensal at Essig-Ol Dressing AW,AG,B,F,G,I,0M,Z, 1,3,5 Essig-Ol Dressing AW,AG,B,F,.G,,JMZ, 135
Kar G,J,2,2,3,7 Hahnchenbrust mit z Nudeln mit Z3 Nudeln mit Champignonsauce Z
tff Rratensatice Rohnen 1ind
Sonderkost
Allergene Zusatzstoffe:
AW Gluten, Weizen F Eier KPA Schalenfriichte, Parantisse z Wir weisen keine Kreuzkontimination 1 mit Farbstoff
AR Gluten, Roggen G Senf KPI Schalenfriichte, Pistazien und Spuren von Allergenen aus 2 mit Konservierungsstoff
AG Gluten, Gerste H Sesamsamen KMC Schalenfriichte, 3 mit Antioxidationsmittel
AH Gluten, Hafer | Soja Macadamia-, Queenslandniisse Obst gewachst, vor Verzehr waschen 4 mit Geschmacksverstarker
AD Gluten, Dinkel J Sellerie Kw Schalenfriichte, Walniisse 5] geschwefelt
B Milch, Laktose KM Schalenfriichte, Mandeln L Erdnisse 6 geschwarzt
C Krebstiere KH Schalenfriichte, Haselnlisse M Schwefeldioxid + Sulfite 7 mit Phosphat
D Fische KK Schalenfriichte, Cashewniisse N Lupine 8 mit Stungsmittel
E Weichtiere KPE Schalenfriichte, Pecanniisse 9 gewachst

Aus Griinden der Regeneration werden unsere Hauptkomponenten teilweise mit der zugehdrigen Sauce angegossen. In diesem Fall missen die Allergene der Komponenten zusammengefasst werden. Dies gilt ebenfalls bei Menus, die als Einzelportion geliefert werden.




