Erwachsenen-Speiseplan KW 19/2024

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
06.05.2024 07.05.2024 08.05.2024 09.05.2024 10.05.2024 11.05.2024 12.05.2024
Suppe Zwiebelsuppe v Markerbsencremesuppv Karottencremesuppev GemUsecremesuppev KICfle;re?;t;zir;;l;rry-\f GemUsecremesuppevu GemUsecremesupv
. . Vegetarisch gefillte Rinderfrikadelle . Gekochte Eier
, . . - . Kabeljau mit Senfsauce, R . Rastiecken .
. Huhnerfrikassee Linsen mit Eierkndpfle Zucchini mit mit Bratensauce, s . mit Senfsauce,
Menl 1 - . . Kartoffeln und . mit Kaisergemuse
mit Erbsen und Reis und Putensaiten Tomatensauce Kohlrabi Kartoffeln
" Karotten-Apfel-Salat und Nudeln'\ 7 und Kartoffelpireg MR und Rohkostsatqy”
: bt =
Gefillte Paprikahélfte Rinderleber mit Apfel- Gemischtes Gulasch Fanlertgs . Schweinsbratwurst mit Kartoffel-Karotten- Gefullte Kalbsbrust
. o X e Schweineschnitzel mit Bratensauce, X mit Bratensauce,
Gold Menu mit Ajvarsauce Zwiebel-Sauce und mit Spatzle . Eintopf .
. Bratensauce, Spéatzle und Kartoffel- und . . Spétzle
und Nudeln Kartoffelplree, Blattsalat| | und Karotten-Apfel-Salat mit Putensait I"f'
g = et Rohkostsalat‘ ’ Gurkensalat o eg und Rohkostsalat
Gemiisemaultaschen . . " Brokkolinudeln . ,
Pasta / in leichter Kichererbsencurry mit Gemiiselasagne mit Menriiser\/»ice
Auflauf Gemiisebriihe Vollkornnudeln und mit Cremesauce und Champignoncremesau
utiau . Blattsalat Karotten-Apfel-Salat P19
mit Kartoffelsalav v v ce v
Tel: 0711/ 6569 63 37
iati iarrei iisa-Ko Fax: 0711/ 65 69 63 39
A§|at|scher Elerre.ls Zucchini-Karotten-Puffer Grielbrei Gemuse Kottbullar
) mit Lauch, Sellerie, . h . - K mit Bratensauce,
Vegetarisch Karotte, Kraut und mf';f JIOQ udrt-l:l)lpl I r(rjut ?Imt_rﬁ(uc er Kohlrabi hunger@beerschwinger-menueservice.de
Pilzen Vv Kartoffeln und B atti}at und Pfirsic Onii;’tt und Kartoffem,-‘llwe www.beerschwinger-menueservice.de.
Wochenend & Feiertagsessen kénnen am Vortag
I Salatplatte mit des Ie_tzten Werktages der Woche b_is 14:00 Uhr_
Salatteller e Salatbow! mit Gurke, Mozzarella, Oliven, | Storniertwerden, danach werden diese auch bei
Salatteller mit Tomaten- il ’ Paprika, Aubergine, Tomaten Nichtlieferung berechnet.
Mozzarella, Bohnen und Kar,toffeln Oliven und Hirtenkase, und Grillgemuse, ) ) _
Dressing und Brétchen I —— Dressing und Brétchen Dressing und Informationen Gber die enthaltenen Allergene und
Y Dressing un Broj&ﬁ” V Brotchen |7 Zusatzstoffe erhalten Sie vom Personal bzw.
finden Sie diese auf der Rickseite
Sonderkost
(Einzelportion AL Seelachsfilet
verpackt mit Bratensauce, Gemuseeintopf mit Cremesauce Nudeln mit Nudeln Linsen mit Nudeln Rindergeschnetzeltes
(Gluten-, Bohnen und mit Kartoffeln Spinat und Rei ' Rinderbolognese mit Champignonsauce und Putensaiten mit Brokkoli und Reis
Milch- Kartoffelplree P «lfmz =r e ’ rut

Anderungen vorbehalten

Sonderkost und Salatteller am Vortag bis 13:00 Uhr bestellbar. Abestellungen nach 13:00 Uhr am Vortag missen berechnet werden.

Dessert

wechselt taglich zwischen: Joghurt, Pudding, Friichtequark....




KW 19
Monta Diensta Mittwoch Christi Himmelfahrt Freita Samsta Sonnta
06.05.-12.05.24 9 g g 9 g
Zwiebelsuppe AW,AG,B, |Markerbsencremesuppe AW,AG,|,J |Karottencremesuppe AW,Z Gemiisecremesuppe AW,AG,|,J |Kichererbsencurry- AW,J,Z,3 |Gemisecremesuppe AW,AG,I,J |Gemiisecremesuppe AW,AG,I,
Suppe 1,3,2 Z 2,3 cremesuppe Z3 J.Z3
Huhnerfrikassee mit Erbsen AW,AG,B, |Linsen AW,AG,B, |Kabeljau D,z Gefillte Zucchini AW,AG,B, |Rinderfrikadelle AW,F,Z Rostiecken z Gekochte Eier F.z
13,2 G,1,J.M.Z3]senfsauce AW,AG,B, FlJz Bratensauce AW,AG,B, |Kaisergemiise AW,B,Z Senfsauce AW,AG,B,
Reis z Eierknopfle AW,F,Z Gl3.Z Tomatensauce AW,AG,1,J 13,2 Cremesauce AW ,AG,1,J GlJ.z
Menii 1 Putensaiten G,2,2,3,7 |Kartoffeln z Z.3 Kohlrabi AW,Z Z Kartoffeln z
Karotten-Apfel-Salat z Nudeln AW,F,Z Kartoffelptree B,Z,3 Rohkostsalat J,Z2,2,3
Gefiillte Panrikahalfte AW.ARA |7 ° " RN Gemischtes Gulasch AW.AG.R. |Schweineschnitzel nan AWF77 [ ¢ A Kartoffel-Karotten- Fintonf AW.R.7 oo A
Ajvarsauce AW,AG,I,J Apfel-Zwiebel-Sauce ﬂl\l’A’GB Spatzle AW,F,Z Bratensauce AW,AG,B, Blaiepestes IA:N;AG’B' Putensaiten G,Z,2,3,7 Bratensauce :A:N;AG'B'
Z,3 Kartoffelpiiree B.Z,3 Karotten-Apfel-Salat z 19,2 Kartoffelsalat GM,Z,2,3 Spatzle AW, F,Z
Gold Menii Nudeln AW,F,Z Blattsalat z Spatzle AW,F,Z Gurkensalat Essig/Ol z2 Rohkostsalat 3,223
Essig-Ol Dressing AW,AG,B, Rohkostsalat J,Z2,2,3
F.GLIM,
Z 85
Gemiisemaultaschen AW,FJ,Z Kichererbsencurry AW,J,Z,3 |Gemiiselasagne AW,B,F,J, Brokkolinudeln AW,F,Z
Kartoffelsalat GM,Z,2,3 |Essig-Ol Dressing AW,AG,B, |Cremesauce AW.AG,IJ
Pasta / Auflauf hd
F.G,LJ.M, |Karotten-Apfel-Salat z
Asiatischer Eierreis AW,B,F,G, |Zucchini-Karotten- Puffer F.zZ GrieRbrei AW,B,Z Gemiise-Kottbullar F.Z
1.2 Zimt-Zucker z Bratensauce AW,AG,B,
. | Joghurt-Dip AG,B,J,Z |Pfirsichkompott Z 1,J,Z
pEdetatsch Kartoffeln z Kohlrabi AW,Z
Blattsalat z Kartoffelpiree B,Z,3
Essig-Ol Dressing AW,AG,B,
Salatteller B,Z Salatteller D,F.Z Salatbowl B,Z,6 Salatplatte B,Z,6
Salatteller
Dressing B,F,G,J,M, |Dressing B,F,G,J,M, |Dressing B,F,G,J.M, Dressing B,F.G,JM,
Rriatchan AW AR A Rriatchan AW AR A Rritrhan AW AR A Rritrhan AW AR A
Hahnchenbrust mit z Gemuseeintopf mit Kartoffeln J.Z3 Seelachsfilet mit Cremesauce, D,z Nudeln mit Rinderbolognese z3 Nudeln mit Champignonsauce Z Linsen mit Nudeln und G,M,Z,2,3, 7 |Rindergeschnetzelt es mit z
Bratensauce, Bohnen und Spinat und Reis Putensaiten Brokkoli und Reis
Sonderkost Kartoffelptiree
Allergene Zusatzstoffe:
AR Gluten,Roggen G Senf KPI Schalenfriichte, Pistazien und Spuren von Allergenen aus. 2 mit Konservierungsstoff
AG Gluten, Gerste H Sesamsamen KMC Schalenfriichte 3 mit Antioxidationsmittel
AH Gluten, Hafer | Soja Macadamia-, Queenslandniisse Obst gewachst, vor Verzehr 4 mit Geschmacksverstarker
AD Gluten, Dinkel J Sellerie KW Schalenfriichte, Walnuisse 5 geschwefelt
B Milch, Laktose KM Schalenfriichte, Mandeln L Erdnisse 6 geschwarzt
C Krebstiere KH Schalenfriichte, Haselnlisse M Schwefeldioxid + Sulfite 7 mit Phophat
D Fische KK Schalenfriichte, Cashewniisse N Lupine 8 mit StRungsmittel
E Weichtiere KPE Schalenfriichte, Pecanniisse 9 gewachst

Aus Griinden der Regeneration werden unsere Hauptkomponenten teilweise mit der zugehorigen Sauce angegossen. In diesem Fall miissen die Allergene der Komponenten zusammengefasst werden. Dies gilt ebenfalls bei Menus, die als Einzelportion geliefert werden.



