Kinder Speiseplan warm KW 29/2026

Montag

13.07.2026

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

14.07.2026

15.07.2026

16.07.2026

17.07.2026

Linsen mit Spatzle

Fischfrikadelle mit

Paniertes Hahnchenschnitzel

Rindermaultaschen . R R mit
o . - . Schinken-Késespatzle .
Kidfit und Gefliigelsaiten cremigem Spinat mit Tomatensauce mit Earmersalat Bratensauce, blanchierten
g und Kartoffeln und Karottensalat Erbsen
und Eierknopfle
Gemiise-Kottbullar mit y Vegetarisches Schnitzel mit
. Gemisemaultaschen . .
L . e cremiger Bratensauce, - Sojageschnetzeltes Bratensauce, blanchierten
Vegifit Linsen mit Spatzle mit Tomatensauce .
Kartoffeln und und Karottensalat mit Karotten-Couscous Erbsen
Chinakohlsalat mit Essig-Ol und Eierknopfle
Bandnudeln mit Gefluge_lflelschballchen mit Kartoffeln mit B} B A
) . N cremiger Bratensauce, ) Késespétzle Chili sin Carne
Wahlmenii Soja-Gemiisebolognese i Krauterquark und . . .
und Reibkise Hérnchennudeln und Karottensalat mit Farmersalat mit Reis
Chinakohlsalat mit Essig-Ol
. s Puddingcreme mit
Dessert Obstkorb Quarkspeise mit Kirschen Obstkorb . Obstkorb
Vanillegeschmack
Beilagensalat Bauernsalat Chlr.1ak_phlsalat m I Karottensalat
Essig-Ol Dressing

Farmersalat

Gurkensalat

Sonderkost Hahnchenbrust mit
i i ahnchenbrust mi , . . . :
Einzelportion _ ) Erbseneintopf mit Sojageschnetzeltes mit Nudeln mit
verpackt Linsen mit Nudeln Cremesauce, Wurzelgemiise Karotten und Reis Tomatensauce
(GIUtednE-fM”-;h_ Karotten und Polenta g
un nrel

Mendiservice

KatzenbachstraRe 93 70563 Stuttgart

Informationen iber die enthaltenden Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie vom Personal bzw. finden Sie auf der Riickseite!

hunger@beerschwinger-menueservice.de

Tel. 0711 /6569 63 37 Fax: 0711 /65 69 63 39

www.beerschwinger-menueservice.de

Anderungen vorbehalten.

Meniiservice



Allergene und Zusatzstoffe

RWZ9

13.07 .17 07 26 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Linsen AW,AG,B,G,I,J,M,Z,3 Fischfrikadelle AW,D,Z Rindermaultaschen AW,F,J,Z Schinken-Késespétzle AW,B,F,2,2,3,7 Hahnchenschnitzel paniert AW,Z,7
Spatzle AW,F,Z Spinat in Cremesauce z Tomatensauce AW,AG,1,J,Z,3 Farmersalat AW,FJ,Z,2,3
Geflugelsaiten Z23 Kartoffeln VA Karottensalat Z2 Bratensauce AW,AG,B,1,J,Z
Kidfit Erbsen z
Eierknopfle AW,F,Z
Linsen AW,AG,B,G,1,,M,Z,3 Gemise-Kottbullar F.zZ Gemiisemaultaschen AW,F,J,Z Sojageschnetzeltes AW,AG,B,1,J,Z Veg. Schnitzel pan. AW,Z
Spatzle AW,F,Z Cremige Bratensauce AW,AG,B,1,J,Z Tomatensauce AW,AG,1,J,Z,3 Karotten-Couscous AW,J,Z Bratensauce AW,AG,B,1,J,Z
Kartoffeln z Karottensalat Z2 Erbsen z
Veglflt Chinakohlsalat z Eierknopfle AW,F,Z
Essig-Ol Dressing AW,AG,G,,J,M,Z,3
Bandnudeln gegart AW,F,Z Geflugelfleischballchen AW,F,G,J,Z Kartoffeln z Késespatzle AW,B,F,Z Chili sin Carne AW,AG,B,1,J,Z,3
Soja-Gemisebolognese AW,AG,1,J,Z,3 Cremige Bratensauce AW,AG,B,1,J,Z Krauterquark AG,B,J,Z Farmersalat AW,FJ,Z,2,3 Reis z
Wahlmeni Chinakohlsalat z
Essig-Ol Dressing AW,AG,G,,J,M,Z,3
Dessert
Bauernsalat z Chinakohlsalat z Karottensalat z2 Farmersalat AW,F,J,Z2,2,3 Gurkensalat Esslg/@l Z2
Salatbeilage Essig-Ol Dressing AW,AG,G,,J,M,Z,3
Linsen mit Nudeln GM,Z3 Hahnchenbrust mit z Erbseneintopf mit Wurzelgemiise J,Z,3 Sojageschnetzeltes mit Karotten 1,2 Nudeln mit Z3
Sonderkost Cremesauce, Karotten und Reis Tomatensauce
AW Gluten, Weizen F Eier KPA Schalenfriichte, Paraniisse z Wir weisen keine Kreuzkontimination mit Farbstoff
AR Gluten, Roggen G Senf KPI Schalenfriichte, Pistazien und Spuren von Allergenen aus mit Konservierungsstoff
AG Gluten, Gerste H Sesamsamen KMC Schalenfriichte, mit Antioxidationsmittel
AH Gluten, Hafer | Soja Macadamia-, Queenslandniisse Obst gewachst, vor Verzehr waschen mit Geschmacksverstarker
AD Gluten, Dinkel J Sellerie KwW Schalenfriichte, Walniisse geschwefelt
B Milch, Laktose KM Schalenfriichte, Mandeln L Erdniisse geschwarzt
© Krebstiere KH Schalenfriichte, Haselniisse M Schwefeldioxid + Sulfite mit Phosphat
D Fische KK Schalenfrichte, Cashewnisse N Lupine mit SuBungsmittel
E Weichtiere KPE Schalenfriichte, Pecanniisse gewachst

Aus Grunden der Regeneration werden unsere Hauptkomponenten teilweise mit der zugehorigen Sauce angegossen. In diesem Fall mussen die Allergene der Komponenten zusammengefasst werden. Dies gilt ebenfalls bei Menis, die als Einzelportion geliefert werden




