Erwachsenen-Speiseplan KW 30/2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
20.07.2026 21.07.2026 22.07.2026 23.07.2026 24.07.2026 25.07.2026 26.07.2026
. ) Italienische ; .
Suppe Markerbsencremesupqe? Paprlkacremesuppev Maultaschensupps, 7 Késecremesuppe V Gemisesuppe v Gemusecremesuppevv Gemusecremesupg&
Pa}nlertes_ Gyros mit Hahnchenbrustfilet mit Paniertes Seelachsfilet NI Kar_t Sl Erbseneintopf mit Gemusestrudn_al mit
. Schweineschnitzel S . - . Karotteneintopf . Karotten in
Menl 1 . Tzatziki, Reis Tomatensauce, Bulgur mit cremigem Spinat . . - vegetarischem
mit Kartoffelsalat . i} mit Gefliigelsaiten } Cremesauce
- und Weiltkrautsalat und Blattsalat und Kartoffelpuree .. Wirstchen -
und Brotchen s .y und Brotchen, v und Kartoffel e
x . . . Rinderbraten mit
Hahpchenragout n R!nderfrlkadelle Lachslasagne mit heller Cordon Bleu mit Schweinehaxe mit Putengulasch Bratensauce,
.| |Champignoncremesauce mit Bratensauce, ) ) . . . .
Gold Menu - Kréutersauce und Bratensauce, Spétzle und Bratensauce, Kohlrabi mit Paprika Karotten in
, Polenta und grunen Bohnen L < -~
. Blattsalat Endiviensalat und Semmelknddel und Fusilli Cremesauce
Farmersalats 4 und Kartoffelgratin [t * ) i
[0 -~ ¥y und Spatzle g=*
. - Bandnudeln-Gemiise Spaghetti mit Makkaroni mit Bzfmdnudeln mit v y
PRI Vegetarische Ravioli -Pesto-Pfanne mit Rinderbolognese, ger Brokkolicremesauce und Pilzcremesauce Menii i
Auflauf mit Gemiisebolognese gnese, ger. und Kréautern, entservice

v

Grana Padano und Sahne

7

Hartkase und Blattsalat

A
£

Endiviensalat

dazu Karottens;ﬂI?[

Vegetarisch

Kaiserschmarrn
mit Zimt-Zucker
und Apfelmus

\s

Vegetarische
Fruhlingsrolle
mit sti3-saurer Sauce

und Reiv

Vegetarisch
gefullte Paprika
mit Tomatensauce

und Reis\f

Rucola-SiRkartoffel-
Schnitte mit
cremigem Spinat

und Kartoffelpu\ef

Gemisefrikadelle
mit Bratensauce,
Semmelknddel
und Karottensalat

Tel: 0711/6569 63 37
Fax: 0711/65 69 63 39

hunger@beerschwinger-menueservice.de
www.beerschwinger-menueservice.de.

Wochenend & Feiertagsessen kénnen am Vortag

Bunter Blattsalat mit | joq jetzten Werktages der Woche bis 14:00 Uhr

Bunter Blattsalat mit

Bunter Blattsalat mit

Bunter Blattsalat mit

Blattsalat mit Tomaten,

Tomaten, Gurken,

storniert werden, danach werden diese auch bei

Tomaten, Gurken, Tomaten, Gurken, Kartoffel-, Karotten-, Mozzarella, Oliven Paprika, Nichtlieferung berechnet.
Salatteller Mais und Nudelsalat Karotten, Kése, Croutons| | Gurkensalat, Kése und Ei und Rucola Peperoni und
mit Dressing und mit Dressing und mit Dressing und mit Dressing und Hirtenkdse Informationen tiber die enthaltenen Allergene und
Brotchen V Brotchen Brotchen v Brotchen mit Dressing und Zusatzstoffe erhalten Sie vom Personal bzw.
Brotchen V finden Sie diese auf der Riickseite
Dessert Birne Schokoladenpudding Banane Erdbeerjoghurt Nektarine Pudding Becher Fruchtkompott
Sonderkost
i i Hahnch i . lachsfilet mi . . Ri h |
(Einzelportion ahnchenbrust mit Karottengulasch Nudeln mit Seelachsfilet mit Nudeln mit Erbseneintopf e etaelies
verpackt Bratensauce, Bohnen . . Currysauce, Karotten ) . , mit Blumenkohl
: ) mit Polenta Gemiisebolognese . Champignonsauce mit Wurzelgemiise
(Gluten-, Milch und Kartoffelplree und Reis P, und Kartoffeln
und Eifrei) \Y4 V4 V -

Anderungen vorbehalten

Sonderkost und Salatteller am Vortag bis 12:00 Uhr bestellbar. Abestellungen nach 12:00 Uhr am Vortag missen berechnet werden.




Allergene und Zusatzstoffe

RW 30 . By .
20,07 -26.07 26 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Markerbsencremesuppe AW,AG,I,J |Paprikacremesuppe AW,AG,|,J |Gemusebriihe z Kéasecremesuppe AW,AG,B, [ltalienische Gemiisesuppe AW,AG,|,J |Gemiisecremesuppe AW,AG,|,J |Gemiisecremesuppe AW,AG,|,
Suppe Z Z3 Sunnenmaiiltaschen ven AW F .17 19,2 Z3 Z3 J.23
Pan. Schweineschnitzel AW,F,Z,7 Gyros vom Schwein AW,AG,B, |Hahnchenbrustfilet z Seelachsfilet pan. AW,D,Z Klarer Kartoffel- AW,Z Erbseneintopf AW,AG,I,J |Gemiisestrudel AW,B,F,J,
13,2 Karotteneintopf Z,3 z
Tomatensauce AW,AG,,J |Spinat in Cremesauce z
2,3
Menii 1 Kartoffelsalat GM, 2,23 |Tzatziki AG,B,J,Z Gefluigelsaiten Z23 vegetarischer Hotdog Fz1 Karotten in Cremesauce AW,Z
enu
Brétchen AW,ARA Reis z Bulgur AW,Z Kartoffelptree B,Z,3 Brotchen AW,ARA
GHZ GH,zZ
WeilRkrautsalat 32,23 Blattsalat z Kartoffelpiree B.Z,3
Hahnchenragout AW,AG,B, [Rinderfrikadelle AW,F,Z Lachslasagne AW,B,D,F, |Cordon Bleu B,F,Z,1,2,3, |Schweinehaxe ca. 180g z7 Putengulasch AW,AG,B, [|Rinderbraten z
1,3,2,3 z 7 13,2
Bratensauce AW,AG,B, Bratensauce AW,AG,B,
o 1.2 » 13,2
Polenta aus Maisgrie z Helle Krautersauce AW,AG,|,J |Bratensauce AW,AG,B, |Bratensauce AW,AG,B, |Fusilli AW,Z
Gold Meni 4 13,2 13,2
Griine Bohnen z Karotten in Cremesauce AW,Z
Farmersalat AW,FJ,Z, |Kartoffelgratin B,Z Blattsalat z Spatzle AW,F,Z Kohlrabi AW,Z
23
Essig-Ol Dressing AW,AG,G,
Ravioli veg. AW,B,Z Bandnudeln mit Gemiisestreifen, AW,B,F,1,J | Spaghetti AW,F,.Z Makkaroni AW,F,Z Bandnudeln gegart AW,F,Z
Grana Padano und Pestosauce Z,2,3
Gemiisebolognese AW, AG,I,J Rinderbolognese AW,AG,|,J |Brokkolicremesauce AW,1,Z Pilzcremesauce mit Krautern ~ AW,AG,1,J
Z3 Z3 _ Z
Pasta / Auflauf Endiviensalat z
Ger. Hartkase B,F.Z,1,2 |Essig-Ol Dressing AW,AG,G, |[Karottensalat zZ2
1,L3.M,Z,3
Kaiserschmarrn ohne Rosinen AW,B,F,Z Friihlingsrolle veg. AW,F,1,Z |veg. gefiillte Paprikahalfte AW,B,Z,2 |Rucola-SiiRkartoffel- Schnitte AW,AG,Z |Gemdusefrikadelle AW,F,Z
Apfelmus Z3 Reis z Tomatensauce AW,AG,1,J |Spinat in Cremesauce z Semmelknodel AW,F,Z
Vegetarisch 78
9 Reis z Kartoffelpiiree B.Z;3 Karottensalat zZ2
Salatteller AW,AG,B, AW,B,Z Salatteller B,F,G,Z,2 |Salatteller B.Z,6 Salatteller BM,Z,2,3,
F.GJMZ 3 ) ) ) 5
Dressing B,F,G,J,M, |Dressing B,F,G,J,M, |Dressing B,F,G,J.M,
Brotchen AW,ARA Brotchen AW,ARA
Salatteller GHZ GH7
Birne Z9 Schokoladen-Pudding B.Z Banane z Erdbeerjoghurt B,Z Nektarine Z9 Pudding B,Z Fruchtkompott Z3
Dessert
Héahnchenbrust mit z Karottengulasch z3 Nudeln mit Gemiisebolognese J.Z3 Seelachsfilet mit Currysauce, D,z Nudeln mit Champignonsauce Z Erbseneintopf mit J.Z3 Rindergeschnetzeltes z
Bratensauce, Bohnen und mit Polenta Karotten und Reis \Wiirzelnemiise mit Blumenkohl und Kartoffeln
Sonderkost Kartoffelpiree
Allergene Zusatzstoffe:
AW Gluten, Weizen F Eier KPA Schalenfriichte, Paraniisse z Wir weisen keine 1 mit Farbstoff
AR Gluten,Roggen G Senf KPI Schalenfriichte, Pistazien und Spuren von Allergenen aus. 2 mit Konservierungsstoff
AG Gluten, Gerste H Sesamsamen KMC Schalenfriichte 3 mit Antioxidationsmittel
AH Gluten, Hafer | Soja Macadamia-, Queenslandniisse Obst gewachst, vor Verzehr 4 mit Geschmacksverstarker
AD Gluten, Dinkel J Sellerie KW Schalenfriichte, Walniisse 5 geschwefelt
B Milch, Laktose KM Schalenfriichte, Mandeln L Erdniisse 6 geschwarzt
C Krebstiere KH Schalenfriichte, Haselniisse M Schwefeldioxid + Sulfite 7 mit Phophat
D Fische KK Schalenfrichte, Cashewnusse N Lupine 8 mit SuBungsmittel
E Weichtiere KPE Schalenfriichte, Pecanniisse 9 gewachst

Aus Grunden der Regeneration werden unsere Hauptkomponenten teilweise mit der zugehorigen Sauce angegossen. In diesem Fall mussen die Allergene der Komponenten zusammengefasst werden. Dies gilt ebenfalls bei Menis, die als Einzelportion geliefert werden



