Erwachsenen-Speiseplan KW 31/2026
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
27.07.2026 28.07.2026 29.07.2026 30.07.2026 31.07.2026 01.08.2026 02.08.2026
S Kohlrabicremesu Champignoncremesu Klare Gemusebrihe Linsensuppe Karottencremesu Gemisecremesuppe Gemiisecremesu
ppe Ppg | | Champig PRY” mit Eferstch e\ 4 A Pret AV
Hiihnerfrikassee Fleischkase mit Rindermaultaschen Schnioelbohnen- Vegetarische
Menii 1 Waurstsalat Linsen mit Spétzle mit Erbsen Zwiebelsauce und in leichter Igipnto f Kohlroulade
mit Brotchen und Gefligelsaiten und Reis, buntem Kartoffelsalat, Gemiisebriihe mit Brt')t?:he mit Bratensauce
$4 dazu Karottensalat dazu ein Brotch mit Kartoffelsalag. nv und Kartoffelpligee
1y : ' 2 ptjﬁ
) . Seelachsnuggets in . .
Hahnchenbrustfllet Schweinegeschnetzeltes Petersilienpanade mit Hahnc.henschnltzel natur Schweinesteak mit Rinderfrikadellen mit Rindergulasch mit
N mit Bratensauce, . . . mit Bratensauce, . . .
Gold Menu - « mit Champignons, dazu Paprikacremesauce, .. Paprika-Gemiise- Bratensauce, Kartoffeln Kartoffelknddel
Spinatspétzle . - gedampften Karotten . . N}
Reis und Blattsalat Fusilli . Sauce und Makkaroni und Mischgemiise und Rohkostsalat
und Gurkensalat - «{ﬂm{ und Kartoffeln# ! ]
¥ ¥ und Karottensala - = =
. Uberbackene Kése- . . Gebratene Gnocchi
Gemiiselasagne - - . Vegetarische Cannelloni : v v
Pasta / - - Spaghetti mit Hornchennudeln mit s mit & g
mit Basilikumsauce . . . mit Késesauce und . Menliservice
Auflauf Soja-Gemiise-Ragout Paprikacremesauce und ) Champignoncremesau
und Gurkensalat Chinakohlsalat
Karottensalat s« ce und Gurkens%I?

v

v

Vegetarisch

Quarkkaulchen mit
kaltem Kirschkompott

\s

Gemiisereispfanne
mit Hirtenkése
und Basilikumsauce

v

Vegetarische Mini-
Hackballchen mit
Paprikacremesauce,

Fusilli und Karovsalat

Gemiiseschnitzel mit

gedampften Karotten
und Kartoffeln

v

Bulgur-Gemise-
Pfanne

mit Tofuwirfeln

und Tomatensa\U}e

Bunter Blattsalat mit
Tomaten, Gurken,
Karotten, Kase,

Bunter Blattsalat mit
Kartoffel-, Karotten-,

Gurkensalat, Kase und

Blattsalat mit Tomaten,
Mozzarella, Oliven
und Rucola

Peperoni und Hirtenkése

Bunter Blattsalat mit
Tomaten, Gurken,
Paprika,

Bunter Blattsalat mit
Tomaten, Gurken,
Mais und Nudelsalat
mit Dressing und

Tel: 0711/6569 63 37
Fax: 0711/65 69 63 39

hunger@beerschwinger-menueservice.de
www.beerschwinger-menueservice.de.

Wochenend & Feiertagsessen kénnen am Vortag

des letzten Werktages der Woche bis 14:00 Uhr

storniert werden, danach werden diese auch bei
Nichtlieferung berechnet.

Informationen Uber die enthaltenen Allergene und

Salatteller .
Croutons Ei mit Dressing und
mit Dressing und mit Dressing und stch g mit Dressing und stch
Brotchen \/ B V Brotchen V TR Brotchen Zusatzstoffe erhalten Sie vom Personal bzw.
finden Sie diese auf der Rickseite
Puddingcreme mi Naturjoghurt mi . .
Dessert Apfel qu gereme mit a joght tmit Banane Nektarine Fruchtkompott Fruchtjoghurt
Vanillegeschmack Kirschen
Sonderkost
i i . . . lachsfilet mi . . . L Hahnchenbrust mi
(Einzelportion Buntes Gemiisecurry Linsen mit Seelachsfilet mit Sojageschnetzeltes mit Nudeln mit Gemiiseeintopf G
verpackt . Cremesauce, Spinat . . Cremesauce, Karotten
i mit Reis Nudeln Karotten und Reis Tomatensauce mit Kartoffeln
(Gluten-, Milch und Kartoffeln und Polenta =,
und Eifrei) v v dh \/ v :
Sonderkost und Salatteller am Vortag bis 12:00 Uhr bestellbar. Abestellungen nach 12:00 Uhr am Vortag muissen berechnet werden.

Anderungen vorbehalten




Allergene und Zusatzstoffe

RW 3T . By .
27 07 -02 08 26 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Kohlrabicremesuppe AW,Z Champignoncremesuppe AW,J,Z,3 |Gemisebriihe z Linsensuppe AW,AG,B, [Karottencremesuppe AW,Z Gemisecremesuppe AW,AG,|,J |Gemiisecremesuppe AW,AG,|,
Suppe G1IMZ3 Z3 3,23
Eierstich B,F.Z
Wurstsalat AG,G,J,M, |Linsen AW,AG,B, |Huhnerfrikassee mit Erbsen AW,AG,B, |Fleischkase AW,AG,B, |Rindermaultaschen AW,FJ,Z |Bohnen-Eintopf AW,J,Z,3 Kohlroulade veg. AW,F,1,Z
22387 G,,LIM,Z,3 13,2 1,3,2,2,3
Gemlisebrihe 3,z Brotchen AW,ARA  |Bratensauce AW,AG,B,
. . G,HZ 1,3,Z
. Brétchen AW,ARA Spatzle AW,F,Z Reis z Zwiebelsauce AW,AG,B, |Kartoffelsalat GM,Z,2,3
Meni 1 GHZ 13,2
Gefliigelsaiten Z23 Karottensalat Z2 Kartoffelpiree B.Z,3
Bunter Kartoffelsalat G,Z,2
Hahnchenbrustfilet z Schweinegeschnet zeltes mit AW,AG,B, |Seelachsnuggets in AW,B,D,G |H&ahnchenschnitzel nat. 1,z Schweinesteak z Rinderfrikadelle AW,F,Z Rindergulasch AW,AG,B,
Champignons 1,3,2,3 Petersilienpanade Z 19,2
Bratensauce AW,AG,B, Paprika-Gemiise-Sauce AW,AG,|,J |Bratensauce AW,AG,B,
1,2 2,3 1,3,Z
Paprikacremesauce AW,AG,|,J |Bratensauce AW,AG,B, Kartoffelknodel z
Gold Meni ; . - Z3 13,2 )
Spinatspatzle AW,B,F,Z |Reis z Makkaroni AW,F,Z Kartoffeln z Rohkostsalat J,2,2,3
Gurkensalat Essig/Ol Z2 | | Z Fusilli AW,Z Karotten ged. AW,Z Mischgemuise AW,J,Z,3
Essig-Ol Dressing AW,AG,G, |Karottensalat Z2 Kartoffeln z
L1
Gemiiselasagne AW,B,F,J, Z | Spaghetti AW,F,Z Uberbackene Kase-Hérnchennud AW,B,F,Z |Cannelloni veg. AW,B,F,Z |Gnocchi AW,Z
eln
Soja-Gemuse-Ragout AW,1,J,2,3 Kéasesauce AW,AG,B, |Champignoncremesauce AW,Z
1,3,Z
Basilikumsauce AW,Z2.3
Pasta / Auflauf Gurkensalat Essig/Ol z2 Paprikacremesauce AW,AG,I,J |Chinakohlsalat z Gurkensalat Essig/Ol z2
Z,3
Essig-Ol Dressing AW,AG,G,
1,L3,M,Z,3
Karottensalat 2
Quarkkaulchen ohne Rosinen  AW,B,F,Z Gemiisereispfanne mit Hirtenkase B,Z Mini-Hackballchen veg. AW,G,Z Gemiseschnitzel AW,AH,Z  |Bulgur-Pfanne mit Gemuse AW, |,Z
ca. 100g und Tofu
Karotten ged. AW,Z
. Basilikumsauce AW,Z,2,3 |Paprikacremesauce AW,AG,I,J |Kartoffeln z Tomatensauce AW,AG,1,J
Vegetarisch Z3 Z3
Kirschkompott z
Fusilli AW,Z
Karottensalat Z2
Salatteller AW,B,Z Salatteller B,F,G,Z,2 |Salatteller B,Z,6 Salatteller B,.M,Z,2,3, |Salatteller AW,AG,B,
5 F.GJIM,Z,
Dressing B,F,G,J,M, |Dressing B,F,G,J,M, |Dressing B.F.G,J.M, 3
7135 Z135 2135
Dressing B,F,.G,J.M,
Salatteller Z135
Brotchen AW,ARA Brotchen AW,AR,A |Brotchen AW,ARA Dressing B,F.G,J.M,
GHz G,H,Z GH.zZ Z,135
Brotchen AW,ARA
GHzZ
Brétchen AW AR,A
GH
D Apfel Z9 Puddingcreme mit B.Z Naturjoghurt mit Kirschen B,Z Banane z Nektarine Z9 Fruchtkompott Z3 Fruchtjoghurt B,Z
essert Vanillegeschmack
Buntes Gemusecurry J,Z,3 Linsen mit Nudeln GM,Z,3 Seelachsfilet mit Cremesauce, D,z Sojageschnetzeltes mit Karotten  1,Z Nudeln mit Z3 Gemiuseeintopf mit Kartoffeln J,Z,3 H&hnchenbrust mit z
mit Reis Spinat und Reis Tomatensauce Cremesauce, Karotten und
Sonderkost und Kartoffeln Polenta
Allergene Zusatzstoffe:
AW Gluten, Weizen F Eier KPA Schalenfriichte, Paraniisse z Wir weisen keine mit Farbstoff
AR Gluten,Roggen G Senf KPI Schalenfriichte, Pistazien und Spuren von Allergenen aus. 2 mit Konservierungsstoff
AG Gluten, Gerste H Sesamsamen KMC Schalenfriichte 3 mit Antioxidationsmittel
AH Gluten, Hafer | Soja Macadamia-, Queenslandniisse Obst gewachst, vor Verzehr 4 mit Geschmacksverstarker
AD Gluten, Dinkel J Sellerie KwW Schalenfriichte, Walniisse 5 geschwefelt
B Milch, Laktose KM Schalenfriichte, Mandeln L Erdnisse 6 geschwarzt
(3 Krebstiere KH Schalenfriichte, Haselntisse M Schwefeldioxid + Sulfite 7 mit Phophat
D Fische KK Schalenfriichte, Cashewniisse N Lupine 8 mit StBungsmittel
E Weichtiere KPE Schalenfriichte, Pecanniisse 9 gewachst

Aus Grinden der Regeneration werden unsere Hauptkomponenten teilweise mit der zugehérigen Sauce angegossen. In diesem Fall missen die Allergene der Komponenten zusammengefasst werden. Dies gilt ebenfalls bei Menis, die als Einzelportion geliefert werden




