Erwachsenen-Speiseplan KW 36/2026
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
31.08.2026 01.09.2026 02.09.2026 03.09.2026 04.09.2026 05.09.2026 06.09.2026
Suppe Kohlrabicremesu Fléadlesuppe Blumenkohlcremes Italienische Karottencremesu Gemiisecremesuppe Gemiisecremesu
PP ppv PP v W Gemiisesuppe V ppv PP V' pg?
Gyros mit . . Paniertes Schweineschnitzel natur Spaghetti mit Schnippelbohnen-Eint Spinatknddel mit
. . Cannelloni Carne in ; . . . . . . .
. leichter Paprikasauce, 1 H&hnchenschnitzel mit mit Bratensauce, Rinderbolognese, opf gemischten Pilzen in
Men( 1 . Basilikumsauce und - . ; . . S
Reis und Endiviensalat Paprika-Gemiise-Sauce Hoérnchennudeln und geriebenem Hartkase mit GrieRkl63chen Cremesauce
Weilkrautsalat rat und Wedges %4 Blattsalat und Karotten;agat und Brbtchenv und Rohkostsvit
i Y - Yy % ey
) . . . . Hahnchenbrustfilet mit
Gefllgelbratwurst mit Rinderfrikadelle mit Tomatensauce und Putengulasch mit Tilapiafilet mit . _Putenbraten
. Curry-Ketchupsauce, Bratensauce und R ) Schupfnudel-Gemiise- mit Bratensauce,
Gold Menu ) Makkaroni mit Spinat, Hornchennudeln und Senfsauce und - ;
gebackenen Kartoffeln und Kartoffelpiree, dazu . . Pfanne mit Kasseler Kartoffelpiree
WeiRkrautsalat:. Endiviensalat .. Tomaten, Sahne unq Blattsalat Gemiise-Wildreis und Rohko at
B = Kase .3 L 4 M v 4
Pastal Menﬁser\/ice
Auflauf
Tel: 0711/65 69 63 37
i mit Spi Fax: 0711/ 65 69 63 39
. e Makkaroni m|t Spinat, Blumenkohl in Spaghetti mit
Vegetarisch Gebratene Gnocchi Fusilli mit Linsen- Tomatenwdrfeln, Tomatencremesauce Kasesauce und ) )
9 mit Ratatouille-Gemiise Gemiisebolognese Sahne und Kise, it Wildrei | hunger@beerschwinger-menueservice.de
v dazu Tomater\s?me mit Wi re'sv Karottensalat www.beerschwinger-menueservice.de.
Wochenend & Feiertagsessen kénnen am Vortag
Bunter Blattsalat mit . . ) Bunter Blattsalat mit | des letzten Werktages der Woche bis 14:00 Uhr
Kartoffel-. Karotten- Blattsalat mit TorT]aten, Bunter Blattsalat mit Bunter Blattsalat mit Tomaten. Gurken storniert werden, danach werden diese auch bei
e ’ Mozzarella, Oliven Tomaten, Gurken, Tomaten, Gurken, hen Nichtlief berechnet
Gurkensalat, Kése und . ) . Karotten, Kase, Ichtlieterung berechnet.
Salatteller Ei und Rucola Paprika, Peperoni und Mais und Nudelsalat Croutons
mit Dressing und mit Drgssmg und Hirtenkdse rTth Dressing mit D@ssmg und mit Dressing und Informationen tiber die enthaltenen Allergene und
Brotchen \/ Brotchen und Brotchenv, Brotchen TR Zusatzstoffe erhalten Sie vom Personal bzw.
V finden Sie diese auf der Rickseite
Dessert Birne Schokoladenpudding Apfel Natsg:g:#;;mlt Kiwi Fruchtkompott Pudding Becher
Sonderkost ] ) . .
(Einzelportion Buntes Gemiisecurry Gemiiseeintopf SEELEE Sl Karottengulasch Nudeln mit Vegetarischer BRI
verpackt . . Cremesauce, Spinat . . . Bratensauce, Bohnen
i mit Reis mit Kartoffel mit Polenta Rinderbolognese Gaisburger Marsch .
(Gluten-, Milch n\/, und Kartoffelagisa v P und Kartoffelpiiree
und Eifrei) ey '
Sonderkost und Salatteller am Vortag bis 12:00 Uhr bestellbar. Abestellungen nach 12:00 Uhr am Vortag missen berechnet werden.

Anderungen vorbehalten




Allergene und Zusatzstoffe

RW 36 . By .
21 08 -06.09 26 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Kohlrabicremesuppe AW,Z Gemiisebriihe z Blumenkohl- cremesuppe AW,AG,|,J |ltalienische Gemiisesuppe AW,AG,|,J |Karottencremesup pe AW,Z Gemisecremesuppe AW,AG,|,J |Gemiisecremesuppe AW,AG,|,
Suppe Z Z3 Z3 J.z3
pp Fladle AW,B,F,.Z
Gyros vom Schwein AW,AG,B, |Cannelloni Carne AW,F,J,Z |Hahnchenschnitzel paniert AW,Z,7 Schweineschnitzel nat. z Spaghetti AW,F,Z Bohnen-Eintopf AW,J,Z,3 Spinatknddel AW,B,F,Z
1,3,Z
Basilikumsauce AW,Z,2,3 Rinderbolognese AW,AG,|,J |GrieBkloRBchen AW,B,F,Z |Waldpilze in Cremesauce AW,AG,|,
Z,3 J.zZ3
Ajvarsauce AW,AG,l,J |Endiviensalat z Paprika-Gemiise-S auce AW,AG,|,J |Bratensauce AW,AG,B, Brotchen AW,AR,A
Menii 1 Z3 - _ Z.3 19,2 GHzZ
u Essig-Ol Dressing AW,AG,G, Ger. Hartkase B,F.Z1,2 Rohkostsalat 32,23
1LIM,Z,3
Reis z Kartoffelspalten z Hornchennudeln AW,F,Z Karottensalat Z2
[PVIRT TSR 1700 Dlnttaninat -
Gefliigelbratwurst z Rinderfrikadelle AW,F,Z Héahnchenbrustfilet z Putengulasch AW,AG,B, [Tilapiafilet natur D,z Schupfnudel-Gem tse-Pfanne  AW,F,Z,2, |Putenbraten G,Z7
1,3,Z mit Kasseler 3,7
Curry- Ketchup-Sauce AW,AG,I,J |Bratensauce AW,AG,B, |Tomatensauce AW,AG,1,J Senfsauce AW,AG,G, Bratensauce AW,AG,B,
Z 1,3,2 Z,3 1,9,Z 1,3,Z
Hornchennudeln AW,F,Z
Gold Meni . o N . S .
Kartoffeln geb. z Kartoffelplree B,Z,3 Makkaroni mit Spinat, AW,B,F,1,Z z Gemuse-Wildreis z Kartoffelptiree B,Z,3
Tomatenwiirfeln, Sahne und Kase i
WeilRkrautsalat J,2,2,3 Endiviensalat z Essig-Ol Dressing AW,AG,G, Rohkostsalat J,2,2,3
1IM72
Pasta / Auflauf
Gnocchi AW,Z Fusilli AW,Z Makkaroni mit Spinat, AW,B,F,I,Z|Blumenkohl in AW,AG,I,J |Spaghetti AW,F,Z
Tomatenwtirfeln, Sahne und Kase Tomatencremesauc e Z,3
Ratatouille AW,AG,l,J |Linsen- AW, AG,G, Kéasesauce AW,AG,B,
i 72 Gemiisehnl nanese 1IM72 117
VegetarISCh Wildreis z Karottensalat zZ2
Tomatensauce AW,AG,1,J
z2
Salatteller B,F,.G,Z,2 Salatteller B,Z,6 Salatteller B,M,Z,2,3, |Salatteller AW,AG,B, |Salatteller AW,B,Z
5 F.G,JM,Z,
Dressing B,F,G,J,M, |Dressing B,F,G,J.M, 3 Dressing B,F,G,J.M,
Z135 Z135 Z135
Dressing B,F,G,J,M,
2135
Brotchen AW,AR,A Brotchen AW,ARA Dressing B,F,G,J,M, |Brotchen AW,AR,A
Salatteller GH,Z GH,Z Z135 GH,zZ
Brétchen AW,AR,A
GHzZ
Brotchen AW ,ARA
GH,Z
Birne Z9 Schokoladen- Pudding B.Z Apfel Z,9 Naturjoghurt mit Pfirsichen B,.Z,3 Kiwi z Fruchtkompott Z3 Pudding B,Z
Dessert
Buntes Gemiisecurry mit Reis  J,Z,3 Gemiseeintopf mit Kartoffeln J.Z3 Seelachsfilet mit Cremesauce, D,z Karottengulasch mit Polenta Z3 Nudeln mit Rinderbolognese ~ Z,3 Vegetarischer Gaisburger J.Z3 Hahnchenbrust mit z
Sonderkost Spinat und Marsch Bratensauce, Bohnen und
Kartoffeln Kartoffelpiree
Allergene Zusatzstoffe:
AW Gluten, Weizen F Eier KPA Schalenfriichte, Paraniisse z Wir weisen keine 1 mit Farbstoff
AR Gluten,Roggen G Senf KPI Schalenfriichte, Pistazien und Spuren von Allergenen aus. 2 mit Konservierungsstoff
AG Gluten, Gerste H Sesamsamen KMC Schalenfriichte 3 mit Antioxidationsmittel
AH Gluten, Hafer | Soja Macadamia-, Queenslandniisse Obst gewachst, vor Verzehr 4 mit Geschmacksverstarker
AD Gluten, Dinkel J Sellerie KW Schalenfriichte, Walniisse 5 geschwefelt
B Milch, Laktose KM Schalenfriichte, Mandeln L Erdniisse 6 geschwarzt
C Krebstiere KH Schalenfriichte, Haselniisse M Schwefeldioxid + Sulfite 7 mit Phophat
D Fische KK Schalenfrichte, Cashewnusse N Lupine 8 mit SuBungsmittel
E Weichtiere KPE Schalenfriichte, Pecanniisse 9 gewachst

Aus Griinden der Regeneration werden unsere Hauptkomponenten teilweise mit der zugehérigen Sauce angegossen. In diesem Fall miissen die Allergene der Komponenten zusammengefasst werden. Dies gilt ebenfalls bei Menis, die als Einzelportion geliefert werden



