Erwachsenen-Speiseplan KW 43/2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
19.10.2026 20.10.2026 21.10.2026 22.10.2026 23.10.2026 24.10.2026 25.10.2026
. y Kichererbsencurry- ; .
Suppe Zwiebelsuppe V Blumenkohlcremesupp\? Karottencremesupp@a SuBkartoffeIcremesupp\ef cremesuppe v Gemusecremesuppevr Gemusecremesupg?
Hihnerfrikassee mit Kartoffelgulasch mit Schwelr?sbratwurst mit I_Danlerte_s . Rmderfrlk_adelle mit Rastiecken mit Gekochte Eier mit
. . . . . Zwiebelsauce, Schweineschnitzel mit feurigem . .
Menu 1 blanchierten Erbsen Rinder-Kéttbullar, Reis .. ; Kaisergemiise Senfsauce, Kartoffeln
. . Kartoffeln und Bratensauce, Spatzle Bohnengemiise
und Reis _ und Chinakohlsalat o und Cremesauecg und Rohkostsalat
et Erbsen-Mais-G;nlise und Karottenseuau. und Wedgesg),f-. \f
Vegetzjlrlsc.h gefullte . . . H&hnchenschnitzel natur . H&hnchengeschnetzelt Geflllte Kalbsbrust
Paprikahalfte und Rindergeschnetzeltes mit Seelachsfilet natur miit siiR-saurer Sauce Schweinegulasch es in cremiaer mit
Gold Menu Ajvar- Kartoffelkndédel und auf Lauch-Kése-Sauce . ' mit Eierkndpfle ger .
. . . . Duftreis und Bratensauce, mit Fusilli Bratensauce, Spatzle
Rinderhackfleisch- Chinakohlsalat mit Bandnudeln Karottensalat « und Bauernsalat und Rohkostsalat und Rohkostsal&®."
Sauce mit FusfM" = *< v o
SR Kichererbsen- Gemiiselasagne mit v
Pasta / in leichter Gemiise-Curr Cremesauge und Mac and Cheese Spinatspatzle mit Meni %
Auflauf Gemisebrihe Y mit Karottensalat Pilz-Gemiise-Ragout entservice

mit Kartoffelsalat

mit Makkaroni

Gurkensalat

v

v

v

Vegetarisch

Asiatischer Eierreis

mit Lauch, Sellerie,

Karotten, Kraut und
Pilzen

Linsen-Gemdise-
bolognese
mit Nudeln

v

Warmer Griellbrei
mit Zimt-Zucker
und Pfirsichkompott

v

Gemuse-Weizenkiichle
mit Ratatouille
und Ebly

v

Gemiise-Kottbullar
mit geddmpften
Kohlrabi
und Kartoffelpiree

Bunter Blattsalat mit
Tomaten, Gurken,

Bunter Blattsalat mit
Kartoffel-, Karotten- und

Blattsalat mit Tomaten,
Mozzarella, Oliven und

Bunter Blattsalat mit
Tomaten, Gurken,

Bunter Blattsalat mit
Tomaten, Gurken,

Tel: 0711/6569 63 37
Fax: 0711/65 69 63 39

hunger@beerschwinger-menueservice.de
www.beerschwinger-menueservice.de.

Wochenend & Feiertagsessen kénnen am Vortag

des letzten Werktages der Woche bis 14:00 Uhr

storniert werden, danach werden diese auch bei
Nichtlieferung berechnet.

Salatteller Karotten, . . - Paprika Peperoni und Mais und Nudelsalat
« Gurkensalat, Kéase, Ei Rucola Dressing und irtenks . q . q
Kase,Croutons, Dressing und Brotchen S Hirtenkdse Dressing un Dressing un Informationen iber die enthaltenen Allergene und
Dressing und Bro\c?en V V Brotchen Brotchen Zusatzstoffe erhalten Sie vom Personal bzw.
finden Sie diese auf der Rickseite
Dessert Quarlfspelse mit Banane Pflaume Pudc_ilngcreme mit Apfel Fruchtkompott Fruchtjoghurt
Kirschen Vanillegeschmack
Sonderkost . . ;
(E'”Ze'politt'on Sojageschnetzeltes mit Linsen Nudeln mit Seglri?:::li?lt Nudeln mit Erbseneintopf mit er;:ieirglej::rtlenneli(z)zlltes
verpac . : . ) y
(Gluten-, Milch Karotten und Rels\f mit Nudeln v Gemiisebolognese Spinat und Kartoﬁﬁm Tomatensauce Wurzelgemiise und Kartoffelr},__
und Eifrei) ah

Anderungen vorbehalten

Sonderkost und Salatteller am Vortag bis 12:00 Uhr bestellbar. Abestellungen nach 12:00 Uhr am Vortag missen berechnet werden.




Allergene und Zusatzstoffe

RW 243 . By .
10,10 -25 10.26 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Zwiebelsuppe AW,AG,B, |Blumenkohl- AW,AG,|,J |Karottencremesuppe AW,Z SiiRkartoffelcreme- suppe AW,Z Kichererbsencurry- AW,J,Z,3 |Gemiisecremesuppe AW,AG,|,J |Gemiisecremesuppe AW,AG,|,
Suppe 117 cremesiinne 7 cremesiinne 72 173
Huhnerfrikassee AW,AG,B, [|Rinder-Kéttbullar z Zwiebelsauce AW,AG,B, |Pan. Schweineschnitzel AW,F,Z,7 |Bohnengemise “feurig" AW,AG,1,J |Kaisergemiise z Senfsauce AW,AG,G
117 1,0,2 223 , 13,2
Erbsen z Reis z Bratensauce AW,AG,B, Cremesauce AW,AG,I,J
(4 Z
Meni 1 Reis z Chinakohlsalat z Kartoffeln z Kartoffelspalten z Kartoffeln z
Essig-Ol Dressing AW,AG,G, |Erbsen-Mais-Gemi se z Spatzle AW,F,Z Rohkostsalat 32,23
1LIM,Z,3
Karottensalat Z2
veg. gefiillte Paprikahalfte AW,B,Z,2 Rindergeschnetzeltes AW,AG,B, |Lauch-K&se-Sauce AW,B,Z Hahnchenschnitzel nat. 1,z Schweinegulasch AW,AG,B, |Hahnchenge- AW,AG,B, |Bratensauce AW,AG,B,
117 117 schnetzeltes in cremiger 13,2 13,2
Ajvarsauce mit AW,AG,|,J |Kartoffelknodel z Bandnudeln gegart AW,F,Z SiiR-saure Sauce AW,I,M,Z, 3 |Eierkndpfle AW,F,Z Bratensauce
Rinderhackfleisch Z3 .
Gold Menii Chinakohlsalat z Bauernsalat z Spatzle AW,F,Z
Fusilli AW,Z Essig-Ol Dressing AW,AG,G, Duftreis z Fusilli AW,Z Rohkostsalat J,2,2,3
1,I,M,Z,3
Karottensalat Z2 Rohkostsalat J,Z2,2,3
Gemisebriihe J.Z Makkaroni AW,F,Z Cremesauce AW,AG,I,J Pilz-Gemiise-Rago ut AW,AG,1,J
Z 72
Kartoffelsalat GM,Z23
Pasta / Auflauf .
Gurkensalat Essig/Ol z2
Asiatischer Eierreis AW,B,F,G, |Linsenbolognese AW,AG,G, |GrieRbrei AW,B,Z Gemise-Weizenki chle AW,AH,A |Gemise-Kottbullar F.z
Ratatouille AW,AG,l,J |Kartoffelpiiree B,Z,3
q 72
Vegetarisch Ebly (Zartweizen) AW,Z
Salatteller AW,B,Z B,F,G,Z,2 |Salatteller B,Z,6 Salatteller B.M,Z,2,3, |Salatteller AW,AG,B,
5 F.GJIMZ,
Dressing B,F,G,J,M, |Dressing B,F,G,J,M, |Dressing B,F,.G,JM, 3
Brotchen AW,AR,A Brotchen AW,AR,A |Brotchen AW,AR,A |Brotchen AW,AR,A |Dressing B,F,G,J.M,
GH7 GH7 GH7 GH.Z 7135
Salatteller Brotchen AW,AR,A
GHzZ
Quarkspeise mit Kirschen B.Z Banane z Pflaume Z9) Puddingcreme mit B.Z Apfel Z9 Fruchtkompott Z3 Fruchtjoghurt B,Z
Vanill h k
Dessert anillegeschmacl
Sojageschnetzeltes mit V4 Linsen mit Nudeln GM,Z3 Nudeln mit Gemusebolognese J,Z2,3 Seelachsfilet mit Cremesauce, D,z Nudeln mit Tomatensauce Z3 Erbseneintopf mit J,Z,3 Rindergeschnetzeltes mit z
Karotten und Reis Spinat und Kartoffeln Wurzelgemise Blumenkohl und Kartoffeln
Sonderkost
Allergene Zusatzstoffe:
AW Gluten, Weizen F Eier KPA Schalenfriichte, Paraniisse z Wir weisen keine 1 mit Farbstoff
AR Gluten,Roggen G Senf KPI Schalenfriichte, Pistazien und Spuren von Allergenen aus. 2 mit Konservierungsstoff
AG Gluten, Gerste H Sesamsamen KMC Schalenfriichte 3 mit Antioxidationsmittel
AH Gluten, Hafer | Soja Macadamia-, Queenslandniisse Obst gewachst, vor Verzehr 4 mit Geschmacksverstarker
AD Gluten, Dinkel J Sellerie KW Schalenfriichte, Walniisse 5 geschwefelt
B Milch, Laktose KM Schalenfriichte, Mandeln L Erdniisse 6 geschwarzt
C Krebstiere KH Schalenfriichte, Haselniisse M Schwefeldioxid + Sulfite 7 mit Phophat
D Fische KK Schalenfrichte, Cashewnusse N Lupine 8 mit SuBungsmittel
E Weichtiere KPE Schalenfriichte, Pecanniisse 9 gewachst

Aus Griinden der Regeneration werden unsere Hauptkomponenten teilweise mit der zugehérigen Sauce angegossen. In diesem Fall missen die Allergene der Komponenten zusammengefasst werden. Dies gilt ebenfalls bei Menus, die als Einzelportion geliefert werden



