Erwachsenen-Speiseplan KW 44/2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
26.10.2026 27.10.2026 28.10.2026 29.10.2026 30.10.2026 31.10.2026 01.11.2026
. ) Italienische , ,
Suppe Kohlrablcremesuppg ” Fladlesuppe v Blumenkohlcremesug?e Gemilsesuppe V Karottencremesuppg p Gemusecremesuppevn GemusecremesupQ?
Gyros mit Paniertes . . Spaghetti mit Schnippelbohnen-Eint Spinatknddel mit
. . ; . . . . Schweineschnitzel natur . . . .
. leichter Paprikasauce, Hornchennudeln mit H&hnchenschnitzel mit . . Rinderbolognese, opf gemischten Pilzen in
Menl 1 . . . mit Bratensauce, Fusilli . - oo .
Reis und Lachs-Tomatensauce Paprika-Gemiise-Sauce, Blattsalat geriebenem Hartkase mit GrieRkl63chen Cremesauce
Weinrautsal?*’v e Wedges und Gurkeﬁsalat Vo und Karottensaé)a{,-. und Brbtchenv und Rohkostsvit
) . . . . Hahnchenbrustfilet mit
Geflugelbratwurst mit Rinderfrikadelle mit Tomatensauce und e Tilapiafilet mit . .Putenbraten
. Curry-Ketchupsauce, Bratensauce und R Putengulasch mit Spéatzle Schupfnudel-Gemiise- mit Bratensauce,
Gold Menu ) Makkaroni mit Spinat, Senfsauce und : }
gebackenen Kartoffeln und Kartoffelpiree, dazu und Blattsalat . . Pfanne mit Kasseler Kartoffelpiree
WeiRkrautsalat = En diviensala; . Tomaten, Sahnfaeund Gemiise-Wildreis und Rohkostsal
R A Kase * affjud Yy ‘
Vegetarische Cannelloni Makkaroni mit Spinat, " -
. . . . ; Gemiisegulasch aus Spaghetti mit v .
Pasta / Gebratene Gnocchi (Spinat-Ricotta) mit Tomatenwdrfeln, Paprika und Karotten Kisesauce und Meni g
Auflauf mit Ratatouille-Gemiise Basilikumsauce und Sahne und Kase, P entservice

v

Endiviensalav

dazu Tomatensav

mit Fusilli

Karottensalat

Vegetarisch

Erbseneintopf
mit Brétchen

\s

Gemiise-Weizenkiichle
mit Petersilien-Karotten
in Cremesauce
und Kartoffe l&[‘yee

Pfannkuchen mit
Apfelmus und Zimt-
Zucker

v

Blumenkohl in
heller Krautersauce
mit Kartoffeln

v

Quinoa-Erbsen-Frikad
elle
mit Kasesauce,
Kartoffeln
und Karottensa{{aﬁ

Bunter Blattsalat mit
Tomaten, Gurken, Mais

Bunter Blattsalat mit
Tomaten, Gurken,

Bunter Blattsalat mit
Kartoffel-, Karotten- und

Blattsalat mit Tomaten,
Mozzarella, Oliven und

Bunter Blattsalat mit
Tomaten, Gurken,

Tel: 0711/6569 63 37
Fax: 0711/65 69 63 39

hunger@beerschwinger-menueservice.de
www.beerschwinger-menueservice.de.

Wochenend & Feiertagsessen kénnen am Vortag

des letzten Werktages der Woche bis 14:00 Uhr

storniert werden, danach werden diese auch bei
Nichtlieferung berechnet.

ELEELES und Nudelsalat Dressing| | Karotten, Kése,Croutons, Gurkensalat, Kése, Ei Rucola Dressing und P:?r ::;akgsefg?ezl;nnd _ ) )
und Brotchen Dressing und Brétchen Dressing und Brétchen Brotchen o Bl 9 | Informationen tiber die enthaltenen Allergene und
V V \ und Brotchen Zusatzstoffe erhalten Sie vom Personal bzw.
finden Sie diese auf der Rickseite
Dessert Birne Schokoladenpudding Clementine Natsg;)sgi]:;i;mlt Apfel Fruchtkompott Pudding Becher
Sonderkost ] ) . .
(Einzelportion Buntes Gemiisecurry SEELEEI G Gemiiseeintopf mit Karottengulasch Nudeln mit Vegetarischer BRI
verpackt mit Reis Gl el S Kartoffeln mit Polenta Rinderbolognese Gaisburger Marsch Bratensauce, Bo[]nen
(Gluten-, Milch v Kartoffeln {pf- und Kartoffelpit:ee
und Eifrei) hd o

Anderungen vorbehalten

Sonderkost und Salatteller am Vortag bis 12:00 Uhr bestellbar. Abestellungen nach 12:00 Uhr am Vortag missen berechnet werden.




Allergene und Zusatzstoffe

RW 4% . By . -
26.10.-01 11 96 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Allerheiligen
Kohlrabicremesuppe AW,Z Gemiisebriihe z Blumenkohl- AW,AG,|,J |ltalienische Gemiisesuppe AW,AG,I,J |Karottencremesuppe AW,Z Gemisecremesuppe AW,AG,|,J |Gemiisecremesuppe AW,AG,|,
Suppe cremesuppe Z Z,3 Z,3 J.Z3
Fladle AW,B,F.Z
Gyros vom Schwein AW,AG,B, |H6rnchennudeln AW,F,Z Hahnchenschnitzel paniert AW,Z,7 Schweineschnitzel nat. z Spaghetti AW,F,Z Bohnen-Eintopf AW,J,Z,3 Spinatknddel AW,B,F,Z
1,3,Z
Lachs-Tomatensau ce AW,AG,D, Rinderbolognese AW,AG,|,J |GrieBkloRBchen AW,B,F,Z |Waldpilze in Cremesauce AW,AG,|,
13,23 Z,3 J.z3
Ajvarsauce AW,AG,I,J Paprika-Gemiise-S auce AW,AG,|,J |Bratensauce AW,AG,B, Brotchen AW,AR,A
i Z,3 2,3 13,2 GHzZ
Mendi 1 Ger. Hartkase B,F,Z,1,2 Rohkostsalat 3,223
Reis z Kartoffelspalten z Fusilli AW,Z Karottensalat Z2
Gefliigelbratwurst z Rinderfrikadelle AW,F,Z Héahnchenbrustfilet z Putengulasch AW,AG,B, [Tilapiafilet natur D,z Schupfnudel-Gemise-Pfanne  AW,F,Z,2, |Putenbraten G,Z7
1,3,Z mit Kasseler 3,7
Curry- Ketchup-Sauce AW,AG,I,J |Bratensauce AW,AG,B, |Tomatensauce AW,AG,1,J Senfsauce AW AG,G, Bratensauce AW,AG,B,
Z 1,3,2 Z,3 1,9,Z 1,3,Z
Gold Meni Spatzle AW F,Z
Kartoffeln geb. z Kartoffelplree B,Z,3 Makkaroni mit Spinat, AW,B,F,I,Z|BI I z Gemuse-Wildreis z Kartoffelptiree B,Z,3
Gnocchi AW,Z Cannelloni veg. AW,B,F,Z |Makkaroni mit Spinat, AW,B,F,l,Z|Gemiisegulasch AW,AG,I,J |Spaghetti AW,F,Z
Tomatenwirfeln, Sahne und Kése Z3
Ratatouille AW,AG,|,J |Basilikumsauce AW,Z,2,3 Kasesauce AW,AG,B,
2,3 13,2
Pasta / Auflauf Endiviensalat z Fusilli AW,Z
Esslg—OI Dressing AW,AG,G, Karottensalat zZ2
Erbseneintopf AW,AG,I,J |Gemuse-Weizenkiichle AW,AH,A |Pfannkuchen AW,B,F,Z |Blumenkohl in heller AW,AG,1,J |Quinoa-Erbsen- Frikadelle z
Z,3 D,J,Z Krautersauce Z
Apfelmus Z3
Vegetarisch Brotchen AW,AR,A Petersilien-Karotten in Cremesauce AW,Z Zimt-Zucker z Kartoffeln z Kasesauce AW,AG,B,
GHZ 13,2
Salatteller AW,AG,B, |Salatteller AW,B,Z Salatteller B,F,G,Z,2 |Salatteller B,Z,6 Salatteller B.M,Z,2,3,
F.GJIMZ 3 5
Dressing B,F,G,J,M, |Dressing B.F,G,J,M, |Dressing B.,F,.G,J.M,
7135 2135 7135
Dressing B,F,.G,JM,
7135
Dressing B,F,.G,J,M, |Brétchen AW,AR,A |Brotchen AW,AR,A |Brétchen AW,ARA
Salatteller 2135 GHZ GH.Z GH.Z
. Brotchen AW,ARA
Brotchen AW,ARA GHZ
GHzZ
Birne Z9 Schokoladen- Pudding B.Z Clementine Z,9 Naturjoghurt mit Pfirsichen B,Z,3 Apfel Z,9 Fruchtkompott Z3 Pudding B,Z
Dessert
Buntes Gemiisecurry mit Reis  J,Z,3 Seelachsfilet mit Cremesauce, D,z Gemuseeintopf mit Kartoffeln J.Z3 Karottengulasch mit Polenta z3 Nudeln mit Rinderbolognese  Z,3 Vegetarischer Gaisburger J.Z3 Hahnchenbrust mit z
Spinat und Kartoffeln Marsch Bratensauce, Bohnen und
Sonderkost Kartoffelpuree
Allergene Zusatzstoffe:
AW Gluten, Weizen F Eier KPA Schalenfriichte, Paraniisse z Wir weisen keine 1 mit Farbstoff
AR Gluten,Roggen G Senf KPI Schalenfriichte, Pistazien und Spuren von Allergenen aus. 2 mit Konservierungsstoff
AG Gluten, Gerste H Sesamsamen KMC Schalenfriichte 3 mit Antioxidationsmittel
AH Gluten, Hafer | Soja Macadamia-, Queenslandniisse Obst gewachst, vor Verzehr 4 mit Geschmacksverstarker
AD Gluten, Dinkel J Sellerie KW Schalenfriichte, Walniisse 5 geschwefelt
B Milch, Laktose KM Schalenfriichte, Mandeln L Erdniisse 6 geschwarzt
[} Krebstiere KH Schalenfriichte, Haselniisse M Schwefeldioxid + Sulfite 7 mit Phophat
D Fische KK Schalenfriichte, Cashewntisse N Lupine 8 mit StiBungsmittel
E Weichtiere KPE Schalenfriichte, Pecanniisse 9 gewachst

Aus Griinden der Regeneration werden unsere Hauptkomponenten teilweise mit der zugehérigen Sauce angegossen. In diesem Fall miissen die Allergene der Komponenten zusammengefasst werden. Dies gilt ebenfalls bei Menis, die als Einzelportion geliefert werden



